
Per compartir

Entrants

Ous estrellats amb xistorra 9€

Caneló d’ànec amb crema de ceps  15€

Amanida amb porros escabetxats, formatge feta i melmelada 

de tomàquet verd 12€

Amanida de tomàquet sec italià amb mozzarella

i confitura  de “Komkuats” 12€

Milfulls d'escalivada amb saltat de bolets 14€

Nyoquis amb salsa gorgonzola, bacó i caviar de truita 13€

Ravioli de cranca i llagostí amb crema de marisc 15€

Hummus d’albergínia 8€

Pernil ibèric i pa de vidre amb tomàquet 18€

Terrina de foie amb estofat de maduixes i llàgrimes de moscatell 19€

“Chicken chips and curry” 10€

Papas amb “Mojo Picón” 10€

Daus de salmó marinat amb crema d’ostres 13€

Trenes d’anxoves de “Santoña” amb llit de pètals de tomàquet 12€

Bunyols de parmesà amb chutney de mango 9€



Carns

Peixos

Les postres

Tataki de tonyina amb agredolç de tomàquet i olives d’Aragó 17€

Turbot amb espàrrecs verds rostits i salsa d’ibèrics 16€

Turnedó de rap amb emulsió de pebrots grocs i pak-choy 17€

Pregunti per l’assortit de rebosteria variada de la casa 8€

Gelats i xarrups variats 6€

Mel i mató 6€

Maduixes amb almívar de vainilla 6€

Torró d’alfàbrega 6€

** Servei de pa 1€/ persona
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12€

16€

20€

Steak tàrtar de filet amb pa de sèsam 

Filet ibèric amb salsa de mostassa dolça, allets confitats i 
galeta de patata

Secret ibèric amb mel i anacards

Foie polee amb reducció de maduixes, chutney de peres 

i  melmelada de violetes

Filet de vedella amb calamars saltats i salsa tallada de 
Mòdena 21€


